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#Hrana nlje otpad

Izvjesée o napretku provedbe Dobrovoljnog sporazuma za sprje¢avanje otpada od hrane ,,Zajedno protiv otpada od hrane“

Opc¢eniti podaci

Naziv i adresa pravne osobe

Prehrambena industrija VINDIJA d.d., Medimurska ulica 6, 42000 Varazdin

Razdoblje za koje se podnosi izvjestaj

13.11.2023.-31.12.2024.

Rezultati provedbe

Provedene aktivnosti

Vrsta aktivnosti

Req.br. . |Naziv aktivnosti (obvezna/ Opis aktivnosti Pokazatelj ostvarenja
aktivnosti A
dobrovoljna)
26.8.2023.0drzana edukacija za djecu i mlade
na Spancirfestu "tvoj doprinos zelenijem
sutra" u suradnji s kompanijom Tetra Pak , o
znacaju vlastitih navika u smanjenju nastanka
Stupanje u kontakt sa lokalnim Organizacija, podr$ka i sudjelovanje na otpada i ugljicnih emisija.
obrazovnim i znanstvenim predavanjima i radionicama lokalnih $kola i 2024. godina:
| ustanovama i zajedni¢ko Obvezna institucija visoko$kolskog obrazovanja na temu

odradivanje edukativnih
radionica na temu otpada od
hrane

educiranja o otpadu od hrane

a) mnogobrojni posjeti uéenika proizvodnoj
lokaciji Vindije, gdje ih se educiralo o nagim
proizvodnim procesima, upravljanju
tvornicom te gospodarenju otpadom (izmedu
kojeg i otpadom od hrane).

b) Sudjelovanje u projektu Prve gimnazije
Varazdin "Waste Management Project”,




u sklopu kojeg se educiralo ugenike o
gospodarenju otpadom, medu kojim je i otpad
od hrane.

Optimizacija pra¢enja koli¢ina
otpada

Obvezna

Implementacija i evaluacija sustava praéenja
koli¢ina proizvedenog otpada od hrane u svrhu
otpimizacije proizvodnje i sprjeCavanja nastanka
otpada od hrane unutar proizvodnog sustava Grupe
Vindija. Objava ¢e biti na mreZnim stranicama
Grupe Vindija.

Uspostavljen je sustav detaljnijeg praéenja
nastanka otpada u proizvodnom pogonu te su
educirani radnici o pravilnijem rukovanju u
pogonima i skladi$nom poslovanju, kako bi se
dodatno umanjio nastanak otpada od hrane na
nasim lokacijama.

Organizacijski i tehno.oski aspekt
proizvodnje

Dobrovoljna

Redovne interne koordinacije u svrhu optimizacije
proizvodnje. Obuhvaca planiranje proizvodnje u
vidu okrupnjivanja SarZi, povezivanja proizvodnih
serija, smanjenja downtimea, ali i implementaciju
inovatinih aktivnosti kao §to su potencijalna
oporaba nusproizvoda u proizvodnji u svrhu
razvijanja novih proizvoda i sl. Sve aktualnosti ée
biti objavljene na mreZnim stranicama Grupe
Vindija u godi$njem izvje$cu o provedbi ovog
sporazuma.

Optimizirani su interni procesi djelovanja
proizvodnih pogona i organizacijskih jedinica,
kako bi se smanjila koli¢ina neizbjeZno
stvorenog otpada od hrane.




Diskontna prodaja proizvoda
pred istekom roka trajanja

Dobrovoljna

Identifikacija slucajeva u kojima je proizvod u
skladistu pred istek roka trajanja (<4 tjedana), te
diskontna prodaja tih proizvoda u maloprodajnom
lancu Vindija trgovina. Koli¢ina ovisi o planu
prodaje i povecana koli€ina ostvarenja ove stavke
nije nuzno posljedica optimizacije poslovnih
procesa, stoga ¢e godisnji pokazatelj biti u
kvantitativnom obliku (izvjesée).

Uspostavljen je sustav identifikacije proizvoda
pred istekom roka trajanja te je ugovorena
suradnja s diskontnim prodajnim lancima.

Rekuperacija hrane u internoj
kuhinji

Dobrovoljna

Nastavak i optimizacija koristenja hrane iz
proizvodnog procesa (probna proizvodnja) za
interne potrebe djelatnika. Koli¢ina ovisi o planu
prodaje i povedana koligina ostvarenja ove stavke
nije nuZno posljedica optimizacije poslovnih
procesa, stoga ¢e godisnji pokazatelj biti u
kvantitativnom obliku (dio godisnjeg izvjesca o
provedbi ovog sporazuma, koje ¢e biti dostupno na
mreZnim stranicama Grupe Vindija).

Uspostavljen je sustav iskori$tavanja
proizvoda (iz testnih $arzi i onih pred istekom
roka trajanja) u na$im ¢ajnim kuhinjama, za
naSe djelatnike.




Optimizacija internih edukacija

Dobrovoljna

Uvodenje i/ili intenziviranje teme otpada od hrane u
internim edukacijama. Obuhvacéa edukacije o
rukovanju i prijevozu hranom s ciljem smanjenja
nastanka otpada od hrane u vidu pogresnog
rukovanja (npr. lom). Edukacije ée se obaviti u vidu
nadopune postojecih internih edukacija zaposlenika,
barem jednom godi$nje. Kao polazno stanje od
kojeg €e se pratiti smanjenje koli¢ina uzeti ¢e se
interna "rastep,kalo,lom" stavka (kg) iz proizvodnje

Uspostavljen je sustav odrzavanja edukacija,
njihov raspored i sadrzaj, te o¢ekivani ciljevi.

i skladistenja. !

Nenad Klepaé, dipl.oec.,
predsjednik Uprave

potpis ovla$tene osobe i pecat
PREWD AV
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#Hrananlje otpad

IzvjeSée o napretku provedbe Dobrovoljnog sporazuma za sprje¢avanje otpada od hrane ,,Zajedno protiv otpada od hrane*

Opc¢eniti podaci

Naziv i adresa pravne osobe

KOKA peradarsko prehrambena industrija d.o.o., Biskupecka ulica 58, 42000 Varazdin

Razdoblje za koje se podnosi
izvjeStaj (unmijeti datum od/do)

13.11.2023.-31.12.2024.

Rezultati provedbe

Provedene aktivnosti

Red.br.

: . |Naziv aktivnosti
aktivnosti

Vrsta aktivnosti
(obvezna/
dobrovoljna)

Opis aktivnosti

Pokazatelj ostvarenja

Stupanje u kontakt sa
lokalnim obrazovnim i
znanstvenim ustanovama
i zajedni¢ko odradivanje
edukativnih radionica na
temu otpada od hrane

Obvezna

Organizacija, podrska i sudjelovanje na
predavanjima i radionicama lokalnih $kola i
institucija visokoskolskog obrazovanja na
temu educiranja o otpadu od hrane

26.8.2023. godine odrzana je edukacija za djecu i mlade na Spancirfestu "tvoj doprinos
zelenijem sutra" u suradnji s kompanijom Tetra Pak , o zna¢aju vlastitih navika u smanjenju
nastanka otpada i uglji¢nih emisija.

2024. godine ostvareni su:

a) mnogobrojni posjeti ucenika proizvodnoj lokaciji Vindije, gdje ih se educiralo o nasim
proizvodnim procesima, upravljanju tvornicom te gospodarenju otpadom (izmedu kojeg i
otpadom od hrane).

b) sudjelovanje u projektu Prve gimnazije Varazdin "Waste Management Project”, u sklopu
kojeg se educiralo uéenike o gospodarenju otpadom, medu kojim je i otpad od hrane.

Optimizacija pracenja
koligina otpada

Obvezna

Implementacija i evaluacija sustava
pracenja koli¢ina proizvedenog otpada od
hrane u svrhu optimizacije proizvodnje i
sprjetavanja nastanka otpada od hrane
unutar proizvodnog sustava Grupe Vindija.
Objava ¢e biti na mreznim stranicama
Grupe Vindija.

2023. godine uspostavljen je sustav detaljnijeg pracenja nastanka otpada u proizvodnom
pogonu te su educirani radnici o pravilnijem rukovanju u pogonima i skladi§nom poslovanju,
kako bi se dodatno umanjio nastanak otpada od hrane na nasim lokacijama




Organizacijski i
tehnoloski aspekt
proizvodnje

Dobrovoljna

Redovne interne koordinacije u svrhu
optimizacije prizvodnje. Obuhvaca
planiranje proizvodnje u vidu okrupnjivanja
SarZi, povezivanja proizvodnih serija,
smanjenja downtimea, ali i implementaciju
inovatinih aktivnosti kao Sto su potencijalna
oporaba nusproizvoda u proizvodnji u svrhu
razvijanja novih proizvoda i sl. Sve
aktualnosti e biti objavljene na mreZnim
stranicama Grupe Vindija u godi$njem
izvje$éu o provedbi ovog sporazuma.

2023. godine optimizirani su interni procesi djelovanja proizvodnih pogona i organizacijskih
jedinica, kako bi se smanjila koli¢ina neizbjeZno stvorenog otpada od hrane.

Optimizacija internih
edukacija

Dobrovoljna

Uvodenje i/ili intenziviranje teme otpada od
hrane u internim edukacijama. Obuhvadéa
edukacije o rukovanju i prijevozu hranom s
ciljem smanjenja nastanka otpada od hrane
u vidu pogresnog rukovanja (npr. lom).
Edukacije ¢e se obaviti u vidu nadopune
postojecih internih edukacija zaposlenika,
barem jednom godisnje. Kao polazno stanje
od kojeg ¢e se pratiti smanjenje koli¢ina
uzeti ée se interna "raste,kalo,lom" stavka
(kg) iz proizvodnje i skladitenja.

2023. godine uspostavljen je sustav odrZavanja edukacija, njihov raspored i sadrZaj, te
ocekivani ciljevi. Provodenje od 2024. godine

Donacija hrane za
Zivotinje

Dobrovoljna

Stupanje u kontakt i donacija kostanih i
mesnih ostataka od strojnog otko$tavanja
pileéeg mesa Udrugama za napustene
Zivotinje kao hrana za Zivotinje - uspostava
redovnih donacija u skladu s
potrebama/kapacitetima i moguénostima
Udruga

Udruzi "Spas" je krajem 2023. godine donirano oko 3 tone mesnih ostataka, a ukupno u 2024.
godini je donirano preko 29 tona.




Rekuperacija hrane u
internoj kuhinji

Dobrovoljna

Nastavak i optimizacija koriStenja hrane iz
proizvodnog procesa (probna proizvodnja)
za interne potrebe djelatnika. Koli¢ina ovisi
o planu prodaje i povecana koli¢ina
ostvarenja ove stavke nije nuzno posljedica
optimizacije poslovnih procesa, stoga ée
godi3nji pokazatelj biti u kvantitativnom
obliku (dio godisnjeg izvjesca o provedbi
ovog sporazuma, koje ¢e biti dostupno na
mreznim stranicama Grupe Vindija).

2023. godine uspostavljen je sustav iskoriStavanja proizvoda (iz testnih $arZi i onih pred
istekom roka trajanja) u na$im ¢ajnih kuhinjama, za nase djelatnike.
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